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MARIA CRISTINA
SAN SEBASTIAN

L’Hotel Maria Cristina accueillera en 2026 le restaurant deux
étoiles Michelin Amelia by Paulo Airaudo

L’alliance entre I'HAtel Maria Cristina et Paulo Airaudo Group consolide les deux

entités comme des symboles internationaux d’hospitalité, de luxe et d’excellence
culinaire.

Paulo Airaudo, chef et propriétaire de Paulo Airaudo Group, et Rafael Gonzdlez Ensesa, directeur général
de I'hétel Maria Cristina
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Saint-Sébastien, le 19 novembre 2025. A Saint-Sébastien, capitale gastronomique et ville qui
possede la plus forte densité d’étoiles Michelin au monde, I’'Hétel Maria Cristina, A Luxury Collection

Hotel, ajoutera en 2026 un nouveau chapitre a son histoire avec I'ouverture du restaurant Amelia by
Paulo Airaudo, récompensé de deux étoiles par le Guide Michelin.

Construit par la Société de Développement de Saint-Sébastien et inauguré le 9 juillet 1912, I'Hbtel

Maria Cristina fut baptisé en I’honneur de la reine Marie-Christine de Habsbourg-Lorraine, grande
amoureuse de la ville, qui fut nommée maire honoraire en 1926. Propriété municipale, a travers la
Société de Développement, et géré par Marriott International sous sa marque The Luxury Collection,

I'hétel est depuis plus d’un siecle un symbole d’élégance et d’hospitalité.

Avec l'intégration du restaurant Amelia, 'H6tel Maria Cristina compléte son univers gastronomique et
réaffirme sa position comme l'une des références européennes les plus remarquables en matiére
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d’hétellerie de luxe et de haute cuisine. Depuis son inauguration, cet embléme de la Belle Epoque
accueille des voyageurs du monde entier, attirés par sa sophistication et par sa connexion avec

I'histoire vivante de Saint-Sébastien.

L'arrivée d’Amelia représente une symbiose parfaite entre I'élégance intemporelle de I'hotel et la

proposition avant-gardiste de Paulo Airaudo, chef argentin d’origine italienne qui a fait de Saint-
Sébastien sa maison depuis 2016. Avec sept étoiles Michelin a son actif et des restaurants dans des

villes telles que Barcelone, Hong Kong, Florence ou Bangkok, Airaudo est aujourd’hui 'un des noms
les plus influents de la gastronomie internationale.

Le nouveau restaurant sera situé dans un espace singulier, congu par I'architecte Javier Ordufia, du
studio Biarkio Arquitectura. Il s’agira d’'un environnement élégant et sophistiqué, offrant en outre une

grande intimité. Le projet comprendra une cuisine ouverte entourée d’'un comptoir pouvant accueillir
douze convives et deux tables supplémentaires. Cette configuration contribuera a créer une

atmosphére chaleureuse et proche, en totale harmonie avec la philosophie du chef et de 'hétel.

Sa proposition s’articule autour du concept «d’omakase italien», ou les convives confient entierement
au chef et a son équipe le soin de leur faire vivre un parcours gastronomique unique. Airaudo
réinterpréte cette tradition japonaise a travers ses racines italiennes et sa vision cosmopolite de la
cuisine, en mettant particulierement en valeur les produits de la mer et les ingrédients qui inspirent sa
cuisine autour du monde. Le résultat est une expérience qui combine précision technique, élégance
et émotion, dans un menu en constante évolution qui reflete sa maniere personnelle de comprendre
le godt et la créativité.

Au fil des années, I'H6tel Maria Cristina a été le théatre de propositions culinaires de premier plan,

telles que les pop-ups de Francis Paniego et d’Héléne Darroze, tous deux chefs étoilés au Michelin.
Son offre gastronomique actuelle comprend The Gallery, restaurant qui combine cuisine basque,
influences internationales et produits de saison; Dry Martini San Sebastian, espace emblématique de
haute mixologie ou sont servis cocktails classiques et créations maison, dans un cadre rendant

hommage au glamour des stars de cinéma qui ont séjourné dans I'hétel ; et MIMO Bite the
Experience, école de cuisine et centre gastronomique proposant cours, visites et expériences privées
avec chefs.

Une alliance stratégique pour Saint-Sébastien

L’alliance entre Paulo Airaudo Group et ’'H6tel Maria Cristina bénéficie du soutien de la Société de
Développement de Saint-Sébastien, dans le cadre de son engagement en faveur de la gastronomie

comme l'un des secteurs stratégiques de la ville, et en particulier dans la promotion du talent et le
soutien a la croissance de projets entrepreneuriaux innovants. Ce soutien se matérialise notamment

par la participation du restaurant Amelia & sa nouvelle aventure comme I'un des projets sélectionnés
pour le programme d’accélération EKINN+ Gastro de la Société de Développement, avec les
différents appuis qu’il inclut.

Ce projet représente une étape supplémentaire dans une stratégie d’attraction et de développement
de talents, favorisant le renouvellement générationnel dans ce domaine et renforgant la marque de la

ville, tout en valorisant I'offre d’'un actif clé pour la ville et pour la Société de Développement elle-
méme: ’'Hbtel Maria Cristina.

A propos de I'Hétel Maria Cristina, A Luxury Collection Hotel, Saint-Sébastien

Inauguré le 9 juillet 1912 et baptisé ainsi en hommage a la reine Marie-Christine, qui passait de

longues périodes de vacances a Saint-Sébastien, 'Hotel Maria Cristina est un véritable symbole de la
ville. Géré par Marriott International, sous sa marque de luxe «The Luxury Collection», le Maria

Cristina a eu le privilege, durant ces 113 années, d’héberger certaines des personnalités les plus
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marquantes du XXe siécle, de la royauté et de I'aristocratie aux grandes figures de la culture et du
cinéma, grace a sa connexion étroite avec le Festival International du Film de Saint-Sébastien.

Chaque année depuis 1953, I'hétel devient la maison et le quartier général des stars les plus

réputées au niveau national et international, d’Elizabeth Taylor, Gregory Peck, Alfred Hitchcock,
Steven Spielberg, Sophia Loren ou Bette Davis a Susan Sarandon, Mel Gibson, Pedro Almoddvar,
Woody Allen ou Brad Pitt. Lieu privilégié des événements sociaux et familiaux des habitants de Saint-

Sébastien, ’'H6tel Maria Cristina est un acteur majeur de la vie sociale de la ville.

A propos du Chef Paulo Airaudo

Né en Argentine dans une famille d’origine italienne, et citoyen de Saint-Sébastien depuis 2016, il est
le fondateur de Paulo Airaudo Group, dont le siege est a Donostia/Saint-Sébastien, et qui regroupe
seize restaurants, sept étoiles Michelin et des opérations en Espagne, en ltalie, a Hong Kong, en

Thailande et aux Etats-Unis. Les projets d’Airaudo vont des restaurants gastronomiques aux formats
plus décontractés, en passant par des tavernes traditionnelles.

En 2016, il s’installa a Saint-Sébastien pour donner vie a Amelia en 2017, son projet le plus

personnel, qui arbore aujourd’hui deux étoiles Michelin. Depuis 2019, il a étendu son univers
gastronomique avec des restaurants tels que Da Filippo, Cantina Argentina 1985, The Blind Pig, La
Bottega di Filippo ou Ibai (une étoile Michelin), tous a Saint-Sébastien; Aleia a Barcelone (une étoile

Michelin); NOI a I'hétel Four Seasons de Hong Kong (deux étoiles Michelin); et Luca’s a I'hétel La
Gemma de Florence (une étoile Michelin). En 2025, il a renforcé sa présence a Saint-Sébastien avec

'ouverture d’Egosari, bar de pintxos et restaurant de cuisine basque traditionnelle en pleine Vieille
Ville, et Sankaku, un concept d’izakaya japonais. Cette méme année, il a inauguré trois nouveaux

restaurants gastronomiques a I'échelle internationale : Sartoria dans I'Empire Tower a Bangkok ; Da
Lorenzo, au sein du NH Collection Venezia Grand Hotel Palazzo dei Dogi, a Venise ; et Belén a

I'Hétel Intercontinental de Chiang Mai (nord de la Thailande).

Contact presse Paulo Airaudo Group

Xabier de la Maza y Aramburu — Directeur Global des Opérations
Mail : xabi@pauloairaudo.com — Téléphone : +34 658 739 025

Daniel Arbos Basco — CEOQO, Inbesting
Mail : daniel.arbos@inbesting.es — Téléphone : +34 678 607 398

Contact presse Marriott International Espagne

Marta Lopez de Cervantes Villarrubia — Directrice de la Communication
Mail : Marta.Lopezdecervantes@Marriott.com — Téléphone : +34 627 203 850



